Gin-Fans Kreieren ihre eigene Marke

Jurist und Logistikerin legen den ,.Gin-Hude" flr Freunde des Besonderen auf

VON NICOLE SCHOLMANN

KAYHUDE/OERING. Aus der o
genen Vorliebe far Gin ist eine
Geschaltsidee entstanden. Jorg
Hildebrand (42) und seine Frau
Karina Zischke-Hildebrand
(45) aus Kayhude haben thre es-
gene Marke der Bandbreite des
Trendgetranks aul dem Mark!
hinzugefugt: Gin-Hude. In
Oering an der HaupistralBie ist
ein kleiner Showroom einge-
richtet, in dem - wenn die Coro-
na-Pandemie es irgendwann
zulasst -« auch ein Ausschank
geplant ist. Das ist allerdings
noch Zukunftsmustk

Y7 Wir haben Gin-Hude
aus Leidenschaflt
gegrindet.

Jorg Mildetrand
drat und Gn-Brernrer

Jorg Hildebrand war bei ei-
nem Gin-Brenn-Seminar aul
den Geschmack gekommen
Dort konnten die Teilnehmer
thren eigenen Gin herstellen
.Das machen wir auch”®, sagte
Ehepaar Hildebrand sich im
Anschluss. Gesagt, getan. Lan-
ge habe es gedauvert, bis die fur
thren Geschmack perfekte M.
schung des Gin-Hude fest.
stand. . Wir haben getestet wie
verrackt®, erklart Hildebrand
Was thm und seiner Frau ge-
{&llt, muss aber noch lange nicht

5

JOrg Hildebrand und seine Frau Karina Zischke-Hildebrand stecken hinter der Marke Gin-Hude. Beide

leben in Kayhude, das kieine Geschaft ist in Oering zu finden.

anderen schmecken. . Deshalb
haben wir eine Blind-Verkos-
tung mit Freunden organisiern *,
erzahlt der Gin-Hersteller, Vier
unterschiedliche und mnicht
kenntliche Sorten wurden den
Testern vorgesetzt.  Unser Gin-
Hude hatte mit Abstand die
meisten Punkte bekommen®,
freut sach Jarg Hildebrand
Nachdem geklart war, wie
die neue Gin-Sorte schmecken

sollte, ging es aul die Suche
nach einer passenden Brenne-
red. Mit der _Feingeistered® von
Martina und Fabsan Rohrwas-
ser aul Gut Basthorst wurde
man Hindig. Es habe gleich ge-
passt, freut Hildebrand sich, In.
zwischen wurde die erste Auf-
lage mit 79 Flaschen von Gin-
Hude hergestellt, Es gibt die 0.5
Liter Flasche mit edlem Etikett
unter anderem im Online-Shop
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und zum Abholen in Oering so-
wie bet Edeka Wittorf in Sulfeld
und in der Golfscheune in Kay-
hude

Ausfallen mussten bislang
die Brenn-Seminare, die In
Hamburg stattfinden. Corona
hat Familie Hildebrand einen
Strich durch die Rechnung ge-
macht. Zwei Kurse, bei denen
die Tetlnehmer thren esgenen
Gin brennen konnen, hatten

vor Cowid-19 stattigefunden
LUnd es gab schon viele neue
Anmeldungen”®, bedauert Jorg
Hildebrand. Das Seminar dau-
ert etwa vier Stunden. Im An-
schiuss hat jeder Teilnehmer
setne 0.7 -Liter-Flasche Cin, die
er mut nach Hause nehmen dart

Am Gin lieben Jorg Hilde-
brand und seine Frau die Viel-
faltig ket des Geschmacks. Bei-
de haben gendwann begon-
nen zu sammeln. ich glaube
ich habe 75 verschiedene Gin-
Sorten”, benchiet der Kayhu-
der, Gin sei ur thn ein Genuss-
mittel. .Wir haben Gin-Hude
aus Leidenschaft gegrindet.
Gin besteht aus neutralem Al-
kohol, Wacholder, Kontandersa-
men, Angelikawurzel sowie
Orangen- oder Zitronenaroma
Dazu kommen sogenannte Bo-
tanicals, das sind je nach Ge-
schmack Mischungen aus
Pllanzen und Gewtirzen. Mog-
bceh sind dee unterschiedlichs-
ten Zutaten. Gerade das, so Hil-
debrand, sorge fur unendbche
Vanationen des alkoholischen
Getranks.  Der Kreativitat sind
keine Grenzen gesetzt, *

Jorg Hildebrand ist Jurist,
seine Frou Kanna Zischke-Hil-
debrand war in der Logistik-
branche tatig, kummert sich
nun aber ganz und gar um Gin-
Hude. Den beiden ist klar, dass
sie mit grolien Unternchmen
nicht in Konkurrenz treten kon-
nen. Aber mit {hrer kieinen
Marke wollen sie Gin-Fans an-
sprechen, die das Besondere
suchen



